CREPES \:arine, Bio e,Jr mmfs Ae, P|e,in air |ocau1 Ca(@ Gourman& RG] (D R 8€q0

H’\é (70urmanCl avee 4 mini desserts maison §€90
Sucre ou Beurre 320 The Glace Gourmand avec 4 mini desserts maison €00
Beurre ef Sucre 2€80 Cko(‘m'ajr Gourman& avec 4 mini desserts maison qQZO
Beurre et Cassonade 400 Chocolal a Pancienne Gourmand avee 4 mini desserts maisn 10600
Sucre et Chantilly €20
Pate ¢ tartiner Bio locale (sans l\uile, Ae, alme,) 4€50 £ . FA T MA| N

o i - 100%
Caramel au beurre salé Maison "l 50
[ ]
Miel et Amandes grillées §€50 @@(y
Chocolat chaud Maison 4€50 = = 0
‘ Une Brouette * ~'€00 mwb
Caramel beurre salé maison, chantilly, amandes grillées ',/\/
(‘\/'
‘ Une Binette ]€00
Banane, pate a tartiner Bio locale ou chocolat, chantilly, % (=
amandes grillées S 1 S
] »rapUITS BRUT
Supplément chantilly Maison I€h et {Mws
- T

(706Jf€,¥' Salé // l_’aFre‘,s-micli cle, |5L a HI’\OO

[ARTINES TARTE SALEE

Toutes nos tartines sont accompagnées de pommes de terre au four et de salade. /’\
Le pain est bio, a I'épeautre et fabriqué tous les jours par la boulangerie M. (] ”)“??f:j% \
Supplément pain sans gluten de chez M +300 .I-ar{-e‘ AU Mar(‘,l\é “ //" B€q0
/(uw\\‘ c Pate & tarte aux épices, légumes de saison
. { 100% | s
Tarjflne, Pl\am Ae, Cor(louan Q H 00 et crumble de parmesan. Accompagnee de salade verte.

Chévre frais local citronné, pomme locale

ST, @ w | ASSIETTE DU TARDIN

Houmous de poivrons rouges et pois chiches locaux, /,;7\

Ieetgcugztreseou four, mélange de graines de Kasha AssieHe, A’OIéron \ |3€50
ge. Mottin (fromage au lait de vache) réti au four,

Tarjfine H\are Ae.s Bale,ine,s |L}€50 miel et fruits secs. Accompagné de pommes de terre

Oignons confits, Saint-Nectaire au four et salade. .

et poifrine de cochon local. Supplément jambon Serrano +1 ()0

Tarjf ine ‘:orjf l.u in 14€90

Mozzarella, pesto, jambon Serrano,
roquette et mélange de graines.
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